
ОХЛАДИТЕЛЬ 
МУКИ
Охладитель муки PROTCO — это машина непрерывного действия, специально
разработанная для охлаждения муки после прессования. Его работа основана
на принципе противоточного охлаждения, при котором холодный воздух
циркулирует в направлении, противоположном потоку горячего продукта.

Установка состоит из неподвижного корпуса с оптимизированной мешалкой,
которая создает контролируемый поток продукта, формируя «завесу» из муки,
которая максимизирует теплопередачу в противоточном потоке с воздухом.

Благодаря прочной конструкции, малому количеству движущихся частей и
минимальным требованиям к техническому обслуживанию, охладитель
обеспечивает надежную, стабильную работу и низкие эксплуатационные
расходы.

Преимущества

Адаптируемая конфигурация в зависимости от области применения.
Прямая передача тепла от воздуха к продукту с высокой
энергоэффективностью.
Поддержание безопасной температуры хранения муки.
Низкий механический износ и высокая эксплуатационная готовность.

https://protcoprotein.com

 https://www.linkedin.com/company/protco-
protein-innovation-company/
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