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OXJTAANTENb
MYK PROTCO

Protein Innovation
Company

Oxnaautenb Mykm PROTCO — 370 MallMHa HenpepbIBHOrO AeNCTBUS, cneunasbHO
paspaboTaHHaa ANna oxXNaxAeHus Myku rnocse npeccosaHus. Ero pabota ocHoBaHa
Ha NpUHUMNE NPOTUBOTOYHOIO OXJIAXAEHWS, MPU KOTOPOM XOJIOAHbIA BO34yX
LMPKYNNPYeT B Hanpas/ieH W, NPOTUBOMOI0XKHOM MOTOKY ropaYvero rnpoaykTra.

YCTaHOBKa COCTOUT 13 HEMOABWMXXHOIO KOpMyca ¢ ONTUMU3NPOBAHHOM MeLLankon,
KOTOpas Co34aeT KOHTPOJINPYEMbI MOTOK MPOAYKTa, GopMMpys «3aBecy» U3 MyKW,
KOTOpasi MakCUMU3NpPYET Tenonepesady B MPOTMBOTOYHOM MOTOKE C BO34YXOM.

Bnarogapsi NPOYHON KOHCTPYKLMUMK, MAnoMy KOAMYECTBY ABUXKYLLUMXCA 4YacTel u
MUHUMaNbHbIM TPeBOBaHUAM K TEXHUYECKOMY O6CIYXVBAHWIO, OXNaAnTeNb
obecrneumBaeT HaAEXHYH, CTabunbHyl pPaboTy M HU3KME 3SKCMyaTauViOHHble
pacxoAsbl.

MpenmyLiecTBa

e AsanTypyemas KOHPUrypauus B 3aBUCKMOCTU OT 06/1aCTV NPUMEHEHMS.
Mpsmas nepegada Temnia OT BO3gyXa K MNPOAYKTY C  BbICOKOW
3Hepro3$PeKTUBHOCTLHO.

Moppep>xaHne 6e30MacHO TeMnepaTypbl XPaHEHNSA MYKW.

HU3KNin MexaHMuyecknin N3HOC M BbICOKas 3KCMayaTaUNOHHAs FOTOBHOCTb.
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MODEL
PT-MC 1003
PT-MC 1405
PT-MC 1805
PT-MC 1807
PT-MC 1809
PT-MC 2209
PT-MC 2211
PT-MC 3009
PT-MC 3012

STATOR DIMENSIONS Depth NOMINAL CAPACITY ~ NOMINAL AIR
x Length [m] h
1,0%3

1.4x5
1.8x5
18x7
18x9
2,2x9
2,2x11
30x9
3,0x12

[kg/hour] FLOW [m%hour]

500 1,200
1,500 3,300
2,500 5,500
3,500 8,000
5,500 13,000
7,000 16,000
9,000 22,000
12,000 25,600
15,000 31,000

Disc dryer

MAIN MOTOR
[kw]
a
55
7.5
11
15
18,5
18,5
22
22

FAN MOTOR [kw]

2
3
4
11
15
15
22
30
30

Meal cooler

DDIMENSIONS WITH CYCLONE L*

® W x H [mm]
4200 x 2000 x 3600
6220 x 3280 x 5500
6270 x 3280 x 5800
8400 x 3280 x 5800
10440 x 2340 x 8580
10600 x 3800 x 8650
12400 x 2750 x B650

10500 x 3200 x 3450
13500 x 3200 x 9600

el

Milling plant

OVERALL DIMENSIONS WITH BAG

FILTERL* x W x H [mm]
A200 x 1100 x 3410
6220 x 1630 x 5340
6270 x 2020 x 5420
8400 x 2060 x 5420
10440 x 2150 x 6070
10600 x 2450 x 6510
12400 x 2750 x 6000
10500 x 3200 x 7500
13500 x 3200 x BO0O
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	ОХЛАДИТЕЛЬ  МУКИ
	Охладитель муки PROTCO — это машина непрерывного действия, специально разработанная для охлаждения муки после прессования. Его работа основана на принципе противоточного охлаждения, при котором холодный воздух циркулирует в направлении, противоположном потоку горячего продукта.
	Установка состоит из неподвижного корпуса с оптимизированной мешалкой, которая создает контролируемый поток продукта, формируя «завесу» из муки, которая максимизирует теплопередачу в противоточном потоке с воздухом.
	Благодаря прочной конструкции, малому количеству движущихся частей и минимальным требованиям к техническому обслуживанию, охладитель обеспечивает надежную, стабильную работу и низкие эксплуатационные расходы.
	Преимущества
	Адаптируемая конфигурация в зависимости от области применения.
	Прямая передача тепла от воздуха к продукту с высокой энергоэффективностью.
	Поддержание безопасной температуры хранения муки.
	Низкий механический износ и высокая эксплуатационная готовность.
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