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MAPOBOW KOTEN
NOPUMOHHOIO 5%
AEVCTBWA. o —

MapoBo KOTéN nNopumoHHOro genctema PROTCO npegHa3sHayeHa AN
cTepuan3saunn, rMAPonmsa 1 CyLLKm cybrnpoaykToB XUBOTHOIO NPONCXOXAEHUS.

Bnarogapsi cBoeli YHUBEPCANbHOCTW, KOTEN ABAAETCA OAHUM W3 BaXKHEMLWMX
KOMMOHEHTOB MPON3BOACTBA A/151 CyXOl nepepaboTky oTxohoB. OHa BbINyCkaeTcs B
NATW CTaHZAPTHbIX pasmMepax Aas pa3MeLLeHns Ha MPOU3BOACTBAX Pa3iNYHON
NPOV3BOANTENBHOCTM.

CepTndomkaums n cTaHaapTbl: KOHCTPYKUMST MApoBOro KOT/a COOTBETCTBYET
MeXAYHAPOAHO NPU3HAHHbIM CTaHAAPTaM.

Kaxgas MallnHa TMpoXoAUT TMpPOBeEpPKY W MWCNbITaHVWe Noj JaBNeHMeEM B
COOTBETCTBUM C MpaBUIaMM 3KCNayaTauum ob6opyaoBaHus, paboTarollero nog
AABNEeHNEM, B CTPaHe, rae oHa byaeT ycTaHOB/EHa.

O6nactn npumeHeHus: NMapoBoM KOTEN MOpPUMOHHOro peiicteus PROTCO
MOXXeT WICNosIb30BaTbCA ANA MNepepaboTKm cneaywowmx Ccy6bnpoayKkToB
YXUBOTHOIO NPOUCXOXKAEHMS:

Cmecb MfAAca, CybnpoayKTOB 1 KOCTEN.
Cblpas KpoBb

BnaxHble nepbA

Cmecb cybnpoayKToB NTULbI
CBMHWHa, roBAAMHA, bapaHuHa 1 ap.
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Mixed meat by-products and

Model

- bones
PT-BC5000 3000
PT-BC6500 4000
PT-BC8500 5000
PT-BC10000 6000
PT-BC16000 10000

]

Model Length (L) Helght (H)
PT-BC5000 5450 2070
PT-BCE500 7100 2070
PT-BCB500 7425 2305
PT-BC10000 8400 2305
PT-BC16000 9000 2500

BATCH COOKER

18y '1 ‘

Raw blood

2000
2500
3400
4000
7000

Width (W)

1600
1600
1775
1775
2100

FEEDING SCREW
CONVEYOR TO PRESS,
WITH DRAINAGE SCREEN

of jacket and
rotor (bar)
10
10
10
10
10

Wet feathers Mixed poultry by-products
2700 3000
3500 4000
4600 5000
5400 6000
9000 10000

Design pressure Heating surface

of digester (bar) (m?)
5 27
5 35
5 41
5 49
5 63

MEAT FAT
EXTRACTION
PRESS

Design pressure

Transport
Power (kW) weight (kg)
37 12000
45 13500
55 15000
75 22000
110 36000
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	ПАРОВОЙ КОТЁЛ ПОРЦИОННОГО ДЕЙСТВИЯ.
	Паровой котёл порционного действия PROTCO предназначена для стерилизации, гидролиза и сушки субпродуктов животного происхождения.
	Благодаря своей универсальности, котёл является одним из важнейших компонентов производства для сухой переработки отходов. Она выпускается в пяти стандартных размерах для размещения на производствах различной производительности.
	Сертификация и стандарты: Конструкция парового котла соответствует международно признанным стандартам.
	Каждая машина проходит проверку и испытание под давлением в соответствии с правилами эксплуатации оборудования, работающего под давлением, в стране, где она будет установлена.
	Области применения: Паровой котёл порционного действия PROTCO может использоваться для переработки следующих субпродуктов животного происхождения:
	Смесь мяса, субпродуктов и костей.
	Сырая кровь
	Влажные перья
	Смесь субпродуктов птицы
	Свинина, говядина, баранина и др.
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