
El Pre heater PROTCO es una solución duradera y energéticamente eficiente.
Es ideal para plantas de procesamiento de líneas húmedas donde los
materiales de entrada varían tanto en calidad como en composición.

Con capacidades que van desde 2 hasta 50 tn/h, el sistema automático de
suministro de vapor y su modulación de velocidad en eje permite procesar
lotes más pequeños de manera eficiente cuando sea necesario 

Estas unidades robustas cuentan con un rotor de tornillo calentado por vapor,
con hélices integradas que distribuyen uniformemente el calor, también
cuentan con camisa de vapor para un calentamiento uniforme. Este diseño
da como resultado un producto final de mayor calidad y con una eficiencia
energética óptima.

Beneficios:

Bajo consumo energético.
Evita el deterioro de la materia prima en su precalentamiento antes del
prensado. 

Aplicaciones:

Ideal para cocción de pescado y subproductos, para la elaboración de  
harina y aceite.

https://protcoprotein.com

 https://www.linkedin.com/company/protco-
protein-innovation-company/
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