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La prensa extractora de grasa PROTCO es una máquina de alta resistencia
diseñada para extraer eficazmente grasa de subproductos animales o
avícolas cocidos, mediante un proceso continuo. 

A medida que los chicharrones atraviesan el tornillo cónico, la grasa se
exprime y se recoge en una cámara circundante, mientras que el material
restante se descarga como una torta compacta con bajo contenido graso.

La grasa extraída, junto con sólidos finos, se dirige a un canal de recolección y
se transporta hacia la salida mediante un sistema de tornillo. 
Construida para ofrecer durabilidad y simplicidad, esta máquina garantiza
una alta fiabilidad con un mantenimiento mínimo.

Disponible en varias versiones:

Modelo compacto con pistón hidráulico ajustable en la salida.
Modelo de alta capacidad, con menos partes móviles y sin pistón en la
salida.
Diseño de alta compresiOn, para materiales blandos. (poco contenido de
huesos).
Diseño de compresi{on estandar, para materiales con contenido medio y
alto de huesos. 

Ventajas:

Alta compresión para una eliminación de grasa constante y eficiente.
Diseño robusto y duradero.
Bajo mantenimiento y costos operativos reducidos.

https://protcoprotein.com

 https://www.linkedin.com/company/protco-
protein-innovation-company/

CALLE LAGUNA DEL MARQUESADO, NO 8
BLOQUE 0, PORTAL 0, ESC. 0, PLANTA 3, PUERTA 1
POL. IND. LA RESINA 
28021 MADRID ESPAÑA

PROTCO
Protein Innovation Company




