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El Fish drainer PROTCO separa las particulas finas de las gruesas.
Gracias a su disefo e ingenieria adaptados a las necesidades del
cliente, ofrece un alto nivel de clasificacidon de materia prima, tanto en
procesos en himedo como en seco, mejorando asi la eficiencia global
de la planta.

El objetivo principal es garantizar la separacidon segura y eficiente de
liquidos y sdlidos.

Ventajas

En plantas de harina de pescado, normalmente se instalan después
de los cocedores, recuperando el madximo de sdélidos para ser
enviados a las prensas de pescado.

Permite la separacién efectiva de la fraccidon sdélida y liquidag,
facilitando la obtencidn de una harina de alta calidad, con bajo
contenido de humedad y grasa.

Minimiza la energia necesaria para la evaporacidon y reduce el
volumen de sélidos a tratar

La eliminacidn rdpida del liquido disminuye la posibilidad de olores
desagradables y la descomposicion rapida de los sélidos.

Un licor bien drenado favorece una extraccidon mds eficiente de
aceite de pescado.

Construido completamente en acero inoxidable, asegurando
durabilidad y resistencia a la corrosién.
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