
EVAPORATION 
PLANT 

La planta evaporadora concentra líquidos proteicos mediante la
eliminación eficiente de agua en condiciones de vacío, lo que
permite trabajar a bajas temperaturas y conservar las propiedades
nutricionales.

Utiliza como energía el vapor residual de los secadores, reduciendo
costos de operación y la carga del sistema de desodorización.

Su construcción en acero inoxidable pulido minimiza incrustaciones
y facilita la limpieza automática interna sin desmontaje.

Ventajas principales:

Disminuye costos de producción y contaminación.
Aumenta el rendimiento de la harina de pescado al reincorporar
agua proteica antes del secado.
Aplicable en industrias alimentarias, farmacéuticas, químicas,
pesqueras y de bebidas.

https://protcoprotein.com

 https://www.linkedin.com/company/protco-
protein-innovation-company/

CALLE LAGUNA DEL MARQUESADO, NO 8
BLOQUE 0, PORTAL 0, ESC. 0, PLANTA 3, PUERTA 1
POL. IND. LA RESINA 
28021 MADRID ESPAÑA

PROTCO
Protein Innovation Company




