
CONTINUOUS
HYDROLYSER

El Hidrolizador continuo PROTCO es una máquina diseñada para romper la
estructura de las plumas sometiéndose a presión.

Aprovechando la humedad de las plumas y utilizando vapor en la cubierta,
es posible mantener una presión interna suficiente para destruir su
estructura, cuenta también con la inyección directa de vapor, diseñada
para mantener la presión interna del hidrolizador.

Se alimenta a través de una extrusora que inyecta las plumas al
hidrolizador que cuenta con una malla que permite drenar el exceso de
agua que pueda acumularse, la extrusora es alimentada mediante un
transportador helicoidal. 

Para un proceso de hidrolización óptimo, las plumas deben estar libres de
carne, tener un bajo contenido de grasa y preferiblemente, estar pre
prensadas.

Ventajas:

El hidrolizador puede convertir estos desechos, a menudo difíciles de tratar,
en operaciones rentables. El equipo es compacto con gran capacidad de
producción, cuenta con un sistema de operación automatizado a través
de PLC, para controlar su proceso en la operación y asegurar la calidad del
material. 

https://protcoprotein.com

 https://www.linkedin.com/company/protco-
protein-innovation-company/

CALLE LAGUNA DEL MARQUESADO, NO 8
BLOQUE 0, PORTAL 0, ESC. 0, PLANTA 3, PUERTA 1
POL. IND. LA RESINA 
28021 MADRID ESPAÑA

PROTCO
Protein Innovation Company




